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ÑÎÐÁÖÈÎÍÍÀß ÀÊÒÈÂÍÎÑÒÜ ÌÀÍÍÀÍÎËÈÃÎÑÀÕÀÐÈÄÎÂ
Â ÎÒÍÎØÅÍÈÈ ÌÈÊÐÎÎÐÃÀÍÈÇÌÎÂ ÐÎÄÀ SALMONELLA

Â ÎÏÛÒÀÕ IN VITRO È IN VIVO

Ïðåäñòàâëåíû èññëåäîâàíèÿ ïî èñïîëüçîâàíèþ êîðìîâîãî ñðåäñòâà, ñîäåðæàùåãî
ìàííàíîëèãîñàõàðèäû, äëÿ îáåñïå÷åíèÿ áèîëîãè÷åñêîé ÷èñòîòû ïðîäóêòîâ ïòèöåâîäñòâà.
Ìàííàíîëèãîñàõàðèäû (ÌÎÑ) – ýòî ïðèðîäíûå õèìè÷åñêèå ñîåäèíåíèÿ, âõîäÿùèå â ñî-
ñòàâ êëåòî÷íûõ ñòåíîê äðîææåé ðîäà Saccharomyces. Èçó÷åíèå ñîðáöèîííîé àêòèâíîñòè
êîðìîâîãî ñðåäñòâà, ñîäåðæàùåãî ìàííàíîëèãîñàõàðèäû, ïðîâåäåíî in vitro íà ìóçåéíûõ
øòàììàõ è ïîëåâûõ èçîëÿòàõ ìèêðîîðãàíèçìîâ ðîäà Salmonella. Ïîëó÷åííûå äàííûå ñâèäå-
òåëüñòâóþò, ÷òî äàííûé ïðåïàðàò îáëàäàåò âûðàæåííîé ñîðáöèîííîé àêòèâíîñòüþ â îòíî-
øåíèè ìèêðîîðãàíèçìîâ Salmonella spp. (63,98 %). Äëÿ èçó÷åíèÿ âëèÿíèÿ ÌÎÑ íà óðîâåíü
êîíòàìèíàöèè ìûøö è âíóòðåííèõ îðãàíîâ ìèêðîîðãàíèçìàìè Salmonella spp. ïî ïðèíöèïó
àíàëîãîâ áûëî ñôîðìèðîâàíî 5 ãðóïï ñóòî÷íûõ öûïëÿò ÿè÷íîãî íàïðàâëåíèÿ ïî 15 îñîáåé â
êàæäîé. Öûïëÿòàì îïûòíûõ ãðóïï â ðàöèîí ââîäèëè êîðìîâîå ñðåäñòâî, ñîäåðæàùåå ìàí-
íàíîëèãîñàõàðèäû â êîíöåíòðàöèÿõ 0,1; 0,5; 1 è 2 % îò ìàññû êîðìà. Êîíòðîëüíûì öûïëÿ-
òàì ÌÎÑ íå äàâàëè, çàìåíÿÿ èõ àíòèáèîòèêàìè. Äëÿ îïðåäåëåíèÿ óðîâíÿ êîíòàìèíàöèè
ìûøö è âíóòðåííèõ îðãàíîâ öûïëÿò ìèêðîîðãàíèçìàìè ðîäà Salmonella íà 30-å ñóòêè îïû-
òà ïðîèçâîäèëè ïîñëåóáîéíîå âñêðûòèå è îòáîð ïðîá ãðóäíûõ ìûøö è âíóòðåííèõ îðãàíîâ:
ïå÷åíè, ñîäåðæèìîãî òîíêîãî è òîëñòîãî îòäåëîâ êèøå÷íèêà. Óñòàíîâëåíî, ÷òî åæåäíåâíîå
ïðèìåíåíèå êîðìîâîãî ñðåäñòâà öûïëÿòàì â êîíöåíòðàöèè 2 % îò ìàññû êîðìà ñíèæàåò
óðîâåíü áàêòåðèàëüíîé îáñåìåíåííîñòè òóøåê è âíóòðåííèõ îðãàíîâ ìèêðîîðãàíèçìàìè
ðîäà Salmonella íà 76,6 % ïî ñðàâíåíèþ ñ êîíòðîëåì. Ïðèìåíåíèå ìàííàíîëèãîñàõàðèäîâ
ïîçâîëÿåò ïîâûñèòü áèîëîãè÷åñêóþ áåçîïàñíîñòü ïðîäóêòîâ ïòèöåâîäñòâà çà ñ÷åò óìåíüøå-
íèÿ â ðàöèîíå äîëè êîðìîâûõ àíòèáèîòèêîâ è ñíèæåíèÿ óðîâíÿ êîíòàìèíàöèè ìûøö è
âíóòðåííèõ îðãàíîâ ïòèöû ìèêðîîðãàíèçìàìè ðîäà Salmonella.

Êëþ÷åâûå ñëîâà: ìàííàíîëèãîñàõàðèäû, öûïëÿòà, ìèêðîîðãàíèçìû ðîäà Salmonella, àí-
òèáèîòèêè.

Áèîëîãè÷åñêàÿ áåçîïàñíîñòü ïðîäóêöèè – îïðåäåëÿþùèé êðèòåðèé åå
êà÷åñòâà. Ñðåäè îñíîâíûõ ôàêòîðîâ, âëèÿþùèõ íà ÷èñòîòó ïòèöåâîä÷åñêîé
ïðîäóêöèè, âûäåëÿþò íàëè÷èå â ÿéöàõ è ìÿñå ïòèöû îñòàòêîâ àíòèáàêòåðè-
àëüíûõ ïðåïàðàòîâ è îáñåìåíåííîñòü ïðîäóêòîâ ïòèöåâîäñòâà ïàòîãåííûìè
áàêòåðèÿìè, â òîì ÷èñëå ìèêðîîðãàíèçìàìè ðîäà Salmonella [1–3].

47

ÂÅÒÅÐÈÍÀÐÈß ¹ 2
2014



Îäèí èç âàðèàíòîâ ðåøåíèÿ äàííîé ïðîáëåìû – ïðèìåíåíèå ïðåïàðà-
òîâ, îáëàäàþùèõ èçáèðàòåëüíîé ñîðáöèîííîé àêòèâíîñòüþ â îòíîøåíèè
ïàòîãåííûõ áàêòåðèé. Íàèáîëåå ïåðñïåêòèâíû â íàñòîÿùåå âðåìÿ êîðìî-
âûå ñðåäñòâà, ñîäåðæàùèå ìàííàíîëèãîñàõàðèäû.

Ìàííàíîëèãîñàõàðèäû – ýòî ïðèðîäíûå õèìè÷åñêèå ñîåäèíåíèÿ,
âõîäÿùèå â ñîñòàâ êëåòî÷íûõ ñòåíîê äðîææåé ðîäà Saccharomyces. Â îñ-
íîâå ïàòîãåíåçà ñàëüìîíåëëåçà ëåæèò àäãåçèÿ ìèêðîáíîé êëåòêè ê ïî-
âåðõíîñòè ñëèçèñòîé îáîëî÷êè êèøå÷íèêà. Çàêðåïëåíèå ïðîèñõîäèò
ïîñðåäñòâîì ñâÿçè áàêòåðèàëüíûõ ìàííàíçàâèñèìûõ ëåêòèíîâ ñ ìàí-
íîçíûìè îñòàòêàìè íà ïîâåðõíîñòè ñëèçèñòîé îáîëî÷êè æåëóäî÷íî-êè-
øå÷íîãî òðàêòà. ÌÎÑ, ÿâëÿÿñü àëüòåðíàòèâíîé ìèøåíüþ äëÿ àäãåçèè,
âñòóïàåò âî âçàèìîäåéñòâèå ñ ëåêòèíàìè áàêòåðèàëüíûõ êëåòîê è âûâî-
äèò èõ èç îðãàíèçìà [4].

Öåëü íàøåé ðàáîòû – èçó÷èòü ñîðáöèîííóþ àêòèâíîñòü ìàííàíîëèãî-
ñàõàðèäîâ â îòíîøåíèè ìèêðîîðãàíèçìîâ ðîäà Salmonella â îïûòàõ in vitro
è in vivo.

ÌÀÒÅÐÈÀËÛ È ÌÅÒÎÄÛ ÈÑÑËÅÄÎÂÀÍÈÉ

Ðàáîòó âûïîëíÿëè â 2013 ã. â ëàáîðàòîðèè áîëåçíåé ìîëîäíÿêà Èíñòè-
òóòà ýêñïåðèìåíòàëüíîé âåòåðèíàðèè Ñèáèðè è Äàëüíåãî Âîñòîêà Ðîñ-
ñåëüõîçàêàäåìèè. Â êà÷åñòâå èñòî÷íèêà ÌÎÑ èñïîëüçîâàí ïðîäóêò ìåõàíî-
ôåðìåíòàòèâíîãî ãèäðîëèçà, ðàçðàáîòàííûé â Èíñòèòóòå õèìèè òâåðäîãî
òåëà è ìåõàíîõèìèè ÑÎ ÐÀÍ è ïîëó÷åííûé ïî ìåòîäèêå [5] èç áèîìàññû
äðîææåé Saccharomyces cerevisiae.

Äëÿ èçó÷åíèÿ ñîðáöèîííîé àêòèâíîñòè êîðìîâîãî ñðåäñòâà, ñîäåðæà-
ùåãî ÌÎÑ, in vitro èñïîëüçîâàíû ìóçåéíûå øòàììû è ïîëåâûå èçîëÿòû
ìèêðîîðãàíèçìîâ ðîäà Salmonella, âûäåëåííûå èç ïàòîëîãè÷åñêîãî ìàòå-
ðèàëà îò áîëüíûõ æèâîòíûõ.

Íàâåñêè ÌÎÑ ïîìåùàëè â ñòåðèëüíûå ïðîáèðêè ñ 0,9%-ì ðàñòâîðîì
NaCl, â êîòîðûå çàòåì âíîñèëè 100 ìêë ìèêðîáíîé âçâåñè òåñòîâûõ ìèêðî-
îðãàíèçìîâ â êîíöåíòðàöèè 1 ìëðä ÊÎÅ/ìë. ×åðåç 1 ÷ ïðîèçâîäèëè ïîñåâ
íàäîñàäî÷íîé æèäêîñòè íà ÷àøêè Ïåòðè ñ âèñìóò-ñóëüôèò àãàðîì (ÂÑÀ).
Ïîñåâû èíêóáèðîâàëè â òåðìîñòàòå 24 ÷ ïðè òåìïåðàòóðå 37 �Ñ. Ó÷åò ðå-
çóëüòàòîâ ïðîèçâîäèëè ïóòåì ïîäñ÷åòà âûðîñøèõ íà ïîâåðõíîñòè ñðåäû
êîëîíèé è ñðàâíåíèÿ ñ ðåçóëüòàòàìè êîíòðîëüíûõ ïîñåâîâ.

Â îïûòå ïî èçó÷åíèþ âëèÿíèÿ ìàííàíîëèãîñàõàðèäîâ íà óðîâåíü êîí-
òàìèíàöèè ìûøö è âíóòðåííèõ îðãàíîâ ìèêðîîðãàíèçìàìè ðîäà Salmonella
èñïîëüçîâàëè 75 ñóòî÷íûõ öûïëÿò ÿè÷íîãî íàïðàâëåíèÿ, èç êîòîðûõ ïî
ïðèíöèïó àíàëîãîâ ñôîðìèðîâàëè 5 ãðóïï (n = 15). Öûïëÿòàì îïûòíûõ
ãðóïï â ðàöèîí ââåëè êîðìîâîå ñðåäñòâî, ñîäåðæàùåå ÌÎÑ â ðàçëè÷íûõ
äîçèðîâêàõ. Öûïëÿòà, ïîëó÷àâøèå àíòèáèîòèêè ñîãëàñíî íàñòàâëåíèþ ïî
èõ ïðèìåíåíèþ, ñëóæèëè êîíòðîëåì (òàáë. 1).

Äëÿ ìîäåëèðîâàíèÿ çàðàæåíèÿ ñàëüìîíåëëåçîì âñåì öûïëÿòàì åæå-
äíåâíî îðàëüíî ââîäèëè ñóòî÷íûå êóëüòóðû Salmonella enterica è Salmonella
infantis èç ðàñ÷åòà 1 ìëðä ÊÎÅ/1 êã ìàññû òåëà.

Çà öûïëÿòàìè â òå÷åíèå 30 ñóò âåëè íàáëþäåíèå, ó÷èòûâàëè èçìåíå-
íèå îáùåãî êëèíè÷åñêîãî ñîñòîÿíèÿ.

Äëÿ îïðåäåëåíèÿ óðîâíÿ êîíòàìèíàöèè ìûøö è âíóòðåííèõ îðãàíîâ
öûïëÿò ìèêðîîðãàíèçìàìè ðîäà Salmonella ïðîèçâîäèëè áàêòåðèîëîãè÷å-
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ñêèå èññëåäîâàíèÿ òóø è âíóòðåííèõ îðãàíîâ ïòèö. Äëÿ ýòîãî íà 30-å ñó-
òêè îïûòà ïðîèçâîäèëè ïîñëåóáîéíîå âñêðûòèå è îòáîð ïðîá ãðóäíûõ
ìûøö è âíóòðåííèõ îðãàíîâ: ïå÷åíè, ñîäåðæèìîãî òîíêîãî è òîëñòîãî îò-
äåëîâ êèøå÷íèêà.

Âûäåëåíèå èç ïàòîëîãè÷åñêîãî ìàòåðèàëà ìèêðîîðãàíèçìîâ ðîäà Sal-
monella ïðîâîäèëè ñ ïîìîùüþ ïèòàòåëüíûõ ñðåä: ìÿñî-ïåïòîííîãî áóëüîíà
(ÌÏÁ), âèñìóò-ñóëüôèò àãàðà (ÂÑÀ), ñðåäû Ðàïïîïîðòà – Âàññèëèàäèñà
(RVS-áóëüîí). Äëÿ îêîí÷àòåëüíîé èäåíòèôèêàöèè âûäåëåííûõ èçîëÿòîâ
èñïîëüçîâàëè íàáîð ÏÁÄÝ ïðîèçâîäñòâà ÎÎÎ ÍÏÎ «Äèàãíîñòè÷åñêèå ñèñ-
òåìû» è êîìïëåêñíûå àããëþòèíèðóþùèå ñûâîðîòêè ñ ñàëüìîíåëëåçíûì
Î-àíòèãåíîì [6]. Ïîëó÷åííûå äàííûå ìàòåìàòè÷åñêè îáðàáàòûâàëèñü ïðî-
ãðàììîé «Free-matrix».

ÐÅÇÓËÜÒÀÒÛ ÈÑÑËÅÄÎÂÀÍÈÉ È ÈÕ ÎÁÑÓÆÄÅÍÈÅ

Â îïûòå in vitro óñòàíîâëåíî, ÷òî êîðìîâîå ñðåäñòâî, ñîäåðæàùåå ÌÎÑ,
îáëàäàåò âûðàæåííîé ñîðáöèîííîé àêòèâíîñòüþ â îòíîøåíèè ìèêðîîðãà-
íèçìîâ ðîäà Salmonella (òàáë. 2). Äàííûé ïîêàçàòåëü âàðüèðîâàë â çàâèñè-
ìîñòè îò âèäà ñàëüìîíåëë îò 98 (Salmonella pullorum) äî 29,42 % â îòíîøå-
íèè Salmonella infantis. Â ñðåäíåì ñîðáöèîííàÿ àêòèâíîñòü êîðìîâîãî ñðåä-
ñòâà, ñîäåðæàùåãî ÌÎÑ, ñîñòàâèëà 63,98 ± 7,8 %.
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Ò à á ë è ö à 1
Ñõåìà îïûòà

������ ���	�
���	 
�� � ����	� �

Îïûòíàÿ:

1-ÿ 0,1

2-ÿ 0,5

3-ÿ 1

4-ÿ 2

Êîíòðîëüíàÿ (àíòèáèîòèêè) 1–5-å ñóòêè – íîðôëîêñàöèí
11–15-å ñóòêè – äîêñèöèêëèí
22–27-å ñóòêè – àìîêñèêëàâ

Ò à á ë è ö à 2
Ñîðáöèîííàÿ àêòèâíîñòü êîðìîâîãî

ñðåäñòâà, ñîäåðæàùåãî ÌÎÑ â îòíîøåíèè
ìèêðîîðãàíèçìîâ ðîäà Salmonella, %

��� ���������������
�����������
����������

S. enteritidis 47,83
S. òèï À 66,67
S. infantis 29,42
S. enterica 68
S. virhov 50
S. ðullorum 98
S. birobijani 88

Ñ ð å ä í å å . . . 63,98 ± 7,8



Ïðè èçó÷åíèè âëèÿíèÿ ìàííàíîëèãîñàõàðèäîâ íà óðîâåíü êîíòàìèíà-
öèè ìûøö è âíóòðåííèõ îðãàíîâ öûïëÿò ìèêðîîðãàíèçìàìè ðîäà
Salmonella èçìåíåíèé êëèíè÷åñêîãî ñîñòîÿíèÿ è ïàäåæà íå ïðîèñõîäèëî.
Íàðóøåíèé àïïåòèòà è ïîâåäåí÷åñêèõ ðåàêöèé òàêæå íå íàáëþäàëîñü.

Â òàáë. 3 ïðèâåäåíû ðåçóëüòàòû èçó÷åíèÿ âëèÿíèÿ êîðìîâîãî ñðåäñò-
âà, ñîäåðæàùåãî ÌÎÑ, íà óðîâåíü êîíòàìèíàöèè ìûøö è âíóòðåííèõ îð-
ãàíîâ öûïëÿò ìèêðîîðãàíèçìàìè ðîäà Salmonella.

Ó öûïëÿò îïûòíûõ ãðóïï ê 30-ñóòî÷íîìó âîçðàñòó óðîâåíü êîíòàìèíàöèè
âíóòðåííèõ îðãàíîâ è òêàíåé ìèêðîîðãàíèçìàìè ðîäà Salmonella áûë íèæå
àíàëîãè÷íîãî ïîêàçàòåëÿ êîíòðîëüíîé ãðóïïû. Àíàëèç ïîëó÷åííûõ äàííûõ
ïîçâîëÿåò ïðîñëåäèòü âûðàæåííóþ çàâèñèìîñòü ìåæäó äîçîé ÌÎÑ, ââîäèìûõ
â êîðì, è óðîâíåì áàêòåðèîíîñèòåëüñòâà ñàëüìîíåëë. Ó öûïëÿò, ïîëó÷àâøèõ
êîðìîâîå ñðåäñòâî, ñîäåðæàùåå ÌÎÑ â äîçàõ îò 0,1 äî 1 % îò ìàññû êîðìà
(1–3-ÿ îïûòíûå ãðóïïû), íàáëþäàëîñü íåçíà÷èòåëüíîå ñíèæåíèå óðîâíÿ áàê-
òåðèîíîñèòåëüñòâà ïî ñðàâíåíèþ ñ ïîêàçàòåëÿìè êîíòðîëüíîé ãðóïïû. Ìàê-
ñèìàëüíàÿ ðàçíèöà ïðîñëåæèâàåòñÿ â ïðîáàõ ìûøö öûïëÿò 1-é ãðóïïû –
33,34 % ïî ñðàâíåíèþ ñ êîíòðîëåì. Îïòèìàëüíûå ðåçóëüòàòû âëèÿíèÿ ÌÎÑ
íà óðîâåíü êîíòàìèíàöèè ìûøö è âíóòðåííèõ îðãàíîâ öûïëÿò îòìå÷åíû â 4-é
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Ò à á ë è ö à 3
Âûäåëåíèå ìèêðîîðãàíèçìîâ ðàäà Salmonella èç âíóòðåííèõ îðãàíîâ öûïëÿò, %

������ ���	� 
���
� ��
��� �����
�� ������� �����
��

Îïûòíàÿ:

1-ÿ 60 80 86,67 73,34

2-ÿ 73,34 80 86,67 86,67

3-ÿ 80 73,34 100 73,34

4-ÿ 15 5 25 15

Êîíòðîëüíàÿ 93,34 86,67 93,34 93,34

Âûäåëåíèå ìèêðîîðãàíèçìîâ ðîäà Salmonella èç âíóòðåííèõ îðãàíîâ öûïëÿò



ãðóïïå, ïîëó÷àâøåé ÌÎÑ â äîçå 2 % îò ìàññû êîðìà. Òàê, èç ïå÷åíè öûïëÿò
4-é îïûòíîé ãðóïïû Salmonella âûäåëÿëàñü â 5 % ïðîá, â òî âðåìÿ êàê â êîí-
òðîëüíîé äàííûé ïîêàçàòåëü ñîñòàâèë 86,67 %. Â ñîäåðæèìîì òîëñòîãî êèøå÷-
íèêà öûïëÿò îïûòíîé ãðóïïû Salmonella ïðèñóòñòâîâàëà â 15 % ïðîá (93,34 % â
êîíòðîëå). Àíàëîãè÷íûé óðîâåíü êîíòàìèíàöèè ìèêðîîðãàíèçìàìè ðîäà
Salmonella îòìå÷åí è â ïðîáàõ ìûøö (4-ÿ îïûòíàÿ ãðóïïà – 15 %, êîíòðîëü-
íàÿ– 93,34 %). Íåñêîëüêî ïîâûøåííûìè îêàçàëèñü ïîêàçàòåëè áàêòåðèîíîñè-
òåëüñòâà â ïðîáàõ ñîäåðæèìîãî òîíêîãî êèøå÷íèêà – ðàçíèöà ìåæäó îïûòíîé
è êîíòðîëüíîé ãðóïïàìè ñîñòàâèëà 68,34 % (ñì. ðèñóíîê).

Ïîëó÷åííûå ðåçóëüòàòû ïîçâîëÿþò ðåêîìåíäîâàòü êîðìîâîå ñðåäñòâî,
ñîäåðæàùåå ÌÎÑ â äîçå 2 % îò ìàññû êîðìà, äëÿ ñíèæåíèÿ óðîâíÿ áàêòå-
ðèàëüíîé îáñåìåííîñòè òóøåê ïòèö ýïèäåìèîëîãè÷åñêè çíà÷èìûìè
øòàììàìè ìèêðîîðãàíèçìîâ ðîäà Salmonella.

ÂÛÂÎÄÛ

1. Êîðìîâîå ñðåäñòâî, ñîäåðæàùåå ìàííàíîëèãîñàõàðèäû, îáëàäàåò
âûðàæåííîé ñîðáöèîííîé àêòèâíîñòüþ â îòíîøåíèè ìèêðîîðãàíèçìîâ
ðîäà Salmonella – îò 98 % â îòíîøåíèè Salmonella pullorum äî 29,42 % –
Salmonella infantis.

2. Ïðèìåíåíèå êîðìîâîãî ñðåäñòâà, ñîäåðæàùåãî ìàííàíîëèãîñàõàðè-
äû, íîâîðîæäåííûì öûïëÿòàì åæåäíåâíî â äîçå 2 % îò ìàññû êîðìà, ïî-
çâîëÿåò ñíèçèòü óðîâåíü áàêòåðèàëüíîé îáñåìåííîñòè òóøåê è âíóòðåííèõ
îðãàíîâ ïòèö ýïèäåìèîëîãè÷åñêè çíà÷èìûìè øòàììàìè ìèêðîîðãàíèç-
ìîâ ðîäà Salmonella íà 76,6 % ïî ñðàâíåíèþ ñ êîíòðîëåì.

3. Ïðèìåíåíèå ìàííàíîëèãîñàõàðèäîâ ïîçâîëÿåò ïîâûñèòü áèîëîãè-
÷åñêóþ áåçîïàñíîñòü ïðîäóêòîâ ïòèöåâîäñòâà çà ñ÷åò óìåíüøåíèÿ â ðàöèî-
íå äîëè êîðìîâûõ àíòèáèîòèêîâ è ñíèæåíèÿ óðîâíÿ êîíòàìèíàöèè ìûøö
è âíóòðåííèõ îðãàíîâ ïòèöû ìèêðîîðãàíèçìàìè ðîäà Salmonella.
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SORPTION ACTIVITY OF MANNAN OLIGOSACCHARIDES
AGAIST MICROORGANISMS OF THE GENUS SALMONELLA

IN EXPERIMENTS IN VITRO AND IN VIVO

There are presented studies on using a feed additive containing mannan oligosaccharides to
ensure the biological purity of poultry products. Mannan oligosaccharides (MOS) are natural
chemical compounds derived from cell walls of the yeast Saccharomyces. In vitro studies of the
sorption activity of the feed additive containing mannan oligosaccharides were conducted on museum
strains and field isolates of microorganisms of the genus Salmonella. Data resulting from research
indicate that the feed additive has pronounced sorption activity against microorganisms Salmonella
spp. (63.98 percent). To study the effect of mannan oligosaccharides on the contamination of the
muscles and internal organs by microorganisms Salmonella spp., 5 groups in 15 of day-old egg-type
chicks were formed. The chicks of the experimental groups were fed a diet with MOS at
concentrations of 0.1; 0.5; 1 and 2 percent of feed weight. The chicks of the control group were fed a
diet with antibiotics instead of MOS. To determine a contamination level in the muscles and internal
organs of chicks by microorganisms Salmonella spp., on the 30th day of the experiment was made a
post-slaughter examination and sampling of muscles, liver, small and large intestinal contents. It has
been established that the daily application of the feed additive, containing MOS at the concentration
of 2 percent of the feed weight, reduces the bacterial contamination of chicks’ carcasses and internal
organs by microorganisms of the genus Salmonella by 76.6 percent, as compared with the control.
The use of MOS allow us to improve the biological safety of poultry products owing to decreased part
of feed antibiotics in a diet and reduction in contamination level in the muscles and internal organs of
chicks.

Keywords: mannan oligosaccharides, chicks, microorganisms of the genus Salmonella, anti-
biotics.
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